Meyermiihle

GrofSes Interesse
an Bio-Ruchmehlen

ie Bio-Ruchmehle der Meyermiihle sind auf der Bio-
fach 2016 auf grofSes Interesse bei den Bio-Backern
gestofden, da Backwaren mit den Spezialmehlen ein Al-
leinstellungsmerkmal fiir Handwerksbacker bieten. Die
Fachmesse in Nirnberg dient der Meyermiihle als zent-
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rale Messe im Jahr in erster Linie zu personlichen Gespra-
chen mit Backern, die sich mit der Einfiihrung eines
Bio-Sortiments beschiftigen, sowie Bestandskunden,
zum Erfahrungsaustausch mit Kollegen und Verbanden,
zur Anbahnung langerfristiger Kooperationen sowie
zum Erspiiren neuester Stromungen auf dem Bio-Markt.
Die Stimmung war bei allen Beteiligten ausgesprochen
positiv, und die Gesprache am Stand waren von hoher
Qualitat. Im Fokus der Gesprache standen die Suche
nach neuen Produkten, die Erflillung der gestiegenen
Qualitdtsanspriiche sowie die Versorgungssicherheit bei
der Belieferung mit Bio-Mehlen.
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»Wir sind sehr zufrieden. Die Stimmung in der Branche
generell und damit auch auf der Messe war ausgespro-
chen positiv’, zieht Michael Hiestand, Vorstand der
Meyermiihle, kurz nach der Messe eine erste Bilanz und
fuigt erklarend hinzu: ,Beim Umhoren auf der Messe ha-
ben Kollegen die erfreuliche Situation bestdtigt. Die
Bio-Verarbeiter berichten von steigenden Absatzen und
positiven monetaren Umsétzen in allen Sparten. Dies
liegt sicher daran, dass die Verbraucher zunehmend be-
wusster einkaufen, Spaf$ am Genuss von Bio-Lebensmit-
teln haben und die Qualitat der Produkte schitzen. Be-
sonders gefreut hat uns die Bestatigung unserer Kunden
flir unsere konstante Mehlqualitdt. Dieser Qualitdtsan-
spruch ist sowohl fiir den handwerklichen Backer als
auch fiir industrielle Backwarenhersteller ein entschei-
dendes Kaufkriterium.” Die handwerklich orientierten
Backer haben mit den speziellen Bio-Ruchmehlen der
Landshuter Miihle nun einen Rohstoff entdeckt, mit
dem sie Brote und Backwaren mit individuellem Charak-
ter herstellen und ihre Kompetenz beweisen konnen. <«

Biofach 2016

Besucherrekord in Bio

und 48.000 Besucher (2015: 44.624) aus 132 Landern

lieBen es sich nicht nehmen, von 10. bis 13. Februar zur
Biofach, Weltleitmesse fiir Bio-Lebensmittel nach Niirn-
bergzu reisen. 2.544 Aussteller — 245 davon auf der gleich-
zeitig stattfindenden Vivaness — prasentierten sich den
Einkiufern aus dem Lebensmittel- und Kosmetiksektor.
2016 interessierten sich erneut rund 7.000 Teilnehmer
fur das vielfdltige und fachlich fundierte Kongresspro-
gramm des Messe-Duos. Besuchermagneten waren das
Biofach Forum und das Politik Forum mit tiberdurch-
schnittlichen Teilnehmerzahlen. Im Fokus standen die
Veranstaltungen zu Organic 3.0.
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